H’I HAMILTON POLAND LTD.

RZECZOZNAWSTWO I BADANIA LABORATORYJNE

HARMONOGRAM SZKOLEN

2012 rok
STYCZEN
PROMOCJA q
USH 01 SEN Analiza sensoryczna artykutow spozywc Gdynia 12.13.01.2012  WyKladyi
T warsztaty
JSH 01 MIK  Analiza mikrobiologiczna zywnosci Gdynia 23-25.01.2012 beie |
o warsztaty

Mikrobiologia zywnosci i opakowan do zywnosci—

JSH 01 SMN aktualnosci i zmiany prawne Warszawa 30.01.2012 Seminarium
LUTY
JSH 01 OZN Oznakowanie zywnosci. Przemyst cukierniczy Warszawa 10.02.2012 biie |
' ' o warsztaty
Zmiana wymagan BRC Global Standard for Food Wyktady i
JSH 02 SZK Safety — szkolenie dla producentéw, Warszawa 17.02.2012 wgrszta)t/
wydanie 5 do wydania 6 y
Serotypowanie pateczek z rodzaju Salmonella do Wykiady i
JSH 02 MIK  serowaru Tyhimurium i Enteritidis zgodnie z Rozp. Gdynia 22-24.02.2012 wayrszta)':
Komisji (UE) nr 1086/2011 z dn. 27.10.2011 r. y

Analiza sensoryczna sokow i napojow bezalkoholo-
wych

Wyktady i

el 02 Sl warsztaty

Gdynia 23-24.02.2012

Wyktady i

JSH 011 SZK Wymagania normy ISO 9001: 2008 Warszawa 28.02.2012
warsztaty

MARZEC

JSH 03 SZK Mycie i dezynfekcja maszyn i urzadzen Warszawa 08.03.2012 Szkolenie

Warsztaty doskonalace dla auditoréw wewnetrznych
JSH 04 SZK systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci Warszawa 09.03.2012 Warsztaty
przemystu spozywczego 1SO 22000:2005

Analiza mikrobiologiczna mleka i przetworéw mle- . _ Wyktady i

JSH 03 MIK czarskich Gdynia 14-16.03.2012 warsztaty
JSH 03 SEN Analiza sensoryczna przemyst cukierniczy Gdynia 22-23.03.2012 bRy |
: o warsztaty

Wyktady i

JSH 01 SZK Ocena jakosci handlowej ryb i przetworow rybnych Gdynia 27.03.2012 warsztaty

JSH 02 SMN Bezpieczne opakowania do zywnosci Warszawa 30.03.2012 Seminarium
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KWIECIEN

Podstawy zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci w Wyktady i
Jolil s S2% systemie HACCP. Produkcja zywnosci. LIS Lo warsztaty

Prawne elementy postepowania w zakresie reklama- .
JSH 06 SZK Gji w relacji przedsiebiorca-konsument, Warszawa 13.04.2012 Szkolenie

Metody ilosciowe i jakosciowe wykrywania alergendw Wyktady i
JSH 04 MIK w zywnosci | wymazach srodowiskowych w Swietle Gdynia 18-20.04.2012 wgrszta)':

obowigzujgcego prawodawstwa. y

JSH 07 SZK Zagospodarowanie osadow sciekowych. Teoria i Katowice 27 04.2012 Wyktady i
warsztaty. warsztaty
MAJ

JSH 02 OZN  Oznakowanie zywnosci. Warzywa i owoce Warszawa 11.05.2012 TRiadN
’ p R warsztaty
Pobieranie probek zywnosci, probek z powierzchni Wyktady i

JSH 05 MIK  obrotu i produkgji, prébek powietrza. Analiza mikro- Gdynia 16-18.05.2012 wgrszta)':
biologiczna. y
. . . . i Wyktady i
JSH 04 SEN  Analiza sensoryczna produktéw mleczarskich Gdynia 17-18.05.2012 warsztaty

JSH 02 SMN Bezpieczne opakowania do zywnosci Poznan 25.05.2012 Seminarium
. . . . . . . Wykiady |1
Analiza mikrobiologiczna opakowan do zywnosci. 30.05 106 2012 warsztaty
Analiza sensoryczna wody 30-31.05.2012 Wykiagy |
warsztaty
CZERWIEC

Pobieranie probek paliwa ciektych (benzyny i oleju Wykiady i
JSH 08 SZK  napedowego) ze zbiornikdw stacjonarnych oraz Katowice 05.06.2012 wgrszta)t/y

cystern drogowych i kolejowych

Pra\_{vne elem_enty po_ste,powania w zakregie rekla- Krakow 59 06.2012 Wykiady i

macji w relacji przedsiebiorca— przedsiebiorca warsztaty
LIPIEC

. . i Wyktady i

Lider zespotu sensorycznego Gdynia 03-04.07.2012 warsztaty

Wyktady i

Podstawowe techniki w analizie mikrobiologicznej 03-04.07.2012 warsztaty
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WRZESIEN

Podstawy zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci w

JSH 01 SEN Analiza sensoryczna artykutdw spozywczych

Gdynia

JSH 02 SMN Bezpieczne opakowania do zywnosci. Katowice

Jolil s S2% systemie HACCP. Produkcja zywnosci. LI
JSH 03 SZK Mycie i dezynfekcja maszyn i urzadzen Warszawa
JSH 08 MIK  Analiza mikrobiologiczna kosmetykow Gdynia

06.09.2012

07.09.2012

12-14.09.2012

20-21.09.2012

28.09.2012

Wyktady i
warsztaty

Szkolenie

Wyktady i
warsztaty
Wyktady i
warsztaty

Seminarium

PAZDZIERNIK
JSH 07 SZK Zagospodarowanie osadow sciekowych. Teoria i Poznar
warsztaty.
Warsztaty doskonalace dla auditorow wewnetrz-
JSH 04 SZK nych systemu zarzadzania bezpieczenstwem zyw- Poznan
nosci przemystu spozywczego ISO 22000:2005
3SH 09 MIK Analiza mikrobiologiczna ryb i przetworéw rybnych. Gdynia

Wymazy srodowiskowe

Auditor wewnetrzny Systemu Zarzadzania Jakoscig

ISO 9001 :2008 Warszawa

JSH 012 SzK

Badanie zmian zapachu i smaku przy kontakcie

05.10.2012

12.10.2012

17-19.10.2012

23-24.10.2012

26.10.2012

Wyktady i
warsztaty

Warsztaty

Wyktady i
warsztaty

Wyktady i
warsztaty

Wyktady i
warsztaty

07.11. 2012

14-16.11.2012

22-23.11.2012

27.11.2012

Seminarium

Wyktady i
warsztaty
Wyktady i
warsztaty
Wyktady i
warsztaty

JSH 07 SEN opakowania z zywnoscia. il
LISTOPAD

JSH 09 SEM Seminarium Poznan

JSH 01 MIK  Analiza mikrobiologiczna zywnosci Gdynia

JSH 06 SEN Lider zespotu sensorycznego Gdynia

JSH 03 OZN V(a;nakowanie zywnosci. Soki i napoje bezalkoholo- Warszawa
GRUDZIEN

JSH 08 SEN Analiza sensoryczna kosmetykow Gdynia

JSH 10 MIK  Analiza mikrobiologiczna przetworéw migsnych Gdynia

JSH 09 SZK Nadz6r nad sprzetem pomiarowo-badawczym Warszawa

Zapraszamy do zapoznanig s nasz ofertg i wzigcia udziatu w szkoleniach !

Dziat Szkol& : Grazyna Lesniewska, tel: 58 660 27 51 wew. 109
E-mail: glesniewska@hamilton.com.pl

06-07.12.2012

05-07.12.2012

11.12.2012

Wykiady i
warsztaty

Wyktady i
warsztaty

Wyktady i
warsztaty




